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Apéritifs:
+ Mini paté en crolte charcutier et pepites de fol
les 100g
+ croquilles d'escargots 10,9
+ Mini gougéres au comte 5€ les 10 piece

Entrées froides:

+ Paté en crolte royal de w 25 festives, foi
et armagnac 5,90€

» Blche de saumon , gambas et homard 6

* Fole gras de canaord IGP Sud Cuest 7,00€

+ Saumon fumeé maison d'écosse lobel roug

* Ballotine de velailles festive
de pistaches 6,20€

Entrées chaudes:
* Mini tourte aux escargots 6,90€
+ Cossolette de St Jacques et fondue de poireau.
* Bouchee Royale, ris de veau, quenell
champignens et sauce supréme. 6,906
$ Eascargots de bourgogne au beurre fin, persil et ail frais
1090€

WARON,

Poissons cuisines:
(Tous nos poisson:
carottes fanes)

Viandes cuisinées:

+ Supréme de poulet farci aux morilles et fi
champagne, jus parfumé a la truffe noire 1290€

* Moelleux de veau longuement confit, symphonie de
merilles et infusions de thym des montagnes 11,90€

Accompagnements

* Crumble de butternuts et patates douces 3,60€
* Poélée de légumes festifs 3,60€

Menu enfant & 11,90€
« paté en crodte charcutier
* burger charolais

Menu plaisir a 28,90€
» Buche de saumon , gombas et homard
« Pavé de Truite roti, veloute de longoustine
= Moelleux de veaux longuement confit, symphonie de
morilles et infusions de thym des montagnes
« crumble de butternuts et patates douces

Menu sensation a 31,90€
- ° Foie gras de canard IGP Sud Ouest

°® Pavé de Sandre dore ou beurre, jus perlé au
champagne et painte safranée

° Supréme de poulet farci aux morilles et fine
champagne, jus parfume & la truffe noire.

° crumble de butternuts et patates douces




